
ПРОЕКТ

Перечень вопросов при проведении аудита по определению
зоосанитарного статуса земельных участков, объектов капитального
строительства, помещений, некапитальных строений, сооружений, с

использованием которых физические и юридические лица
осуществляют выращивание, содержание и убой птиц, производство,

переработку и хранение продукции птицеводства
№
пп.

Проводимые мероприятия Отметка о
выполнении

I. Для объектов, с использованием которых осуществляется
деятельность по выращиванию и содержанию птиц

Требования Ветеринарных правил содержания сельскохозяйственной
птицы в целях ее разведения и выращивания (Приказ Минсельхоза России

от 26.03.2025 N 188)
1. Не допускается содержание птицы на земельных

участках, которые используются для размещения
скотомогильников, объектов размещения твердых
коммунальных отходов, очистных сооружений, а
также на территориях, на которых в течение
последних 2 лет располагались объекты по
переработке кожевенного сырья, шерсти, пера и
пуха.

□да □нет

2. На предприятиях устанавливается ограждение или
иным способом исключается возможность
проникновения диких животных (за исключением
рукокрылых, грызунов и беспозвоночных) на
территорию.

□да □нет

3. В целях предотвращения проникновения на
территорию предприятий диких и синантропных
птиц и их гнездования, обеспечивается проведение
мероприятий, отпугивающих диких и
синантропных птиц.

□да □нет

4. Птицеводческие помещения должны быть
оборудованы естественной или принудительной
вентиляцией.

□да □нет

5. Вентиляционные и иные технологические
отверстия, окна, двери птицеводческих и иных
помещений должны быть оборудованы рамами с
сеткой или иными средствами для предотвращения
проникновения дикой и синантропной птицы и
грызунов в птицеводческие и иные помещения.

□да □нет

6. Стены, перегородки, перекрытия птицеводческих □да □нет



помещений должны быть устойчивыми к
воздействию влаги и дезинфицирующих веществ.
Антикоррозийные и отделочные покрытия не
должны оказывать вредного воздействия на
здоровье птицы.

7. Птицеводческие помещения должны
обеспечиваться светом за счет естественного и
(или) искусственного освещения. Искусственные
источники света должны быть безопасными для
здоровья птицы.

□да □нет

8. Птица должна быть обеспечена водой для поения
идолжна иметь свободный доступ к корму и воде. □да □нет

9. Кормушки и поилки должны поддаваться чистке,
мойке и дезинфекции.

□да □нет

10. Не допускается россыпь корма на территории не
предназначенной для кормления птицы.

□да □нет

11. При наличии перегородок между секциями в
птицеводческих помещениях для содержания кур,
индеек, цесарок, уток, гусей такие перегородки
должны иметь высоту, препятствующую перелету
птицы между такими секциями.

□да □нет

12. При наличии сетки для перегородки и ограждения
мест содержания цыплят, индюшат, цесарят, утят,
гусят должна использоваться сетка, конструкция
которой препятствует их прохождению через
ячейки сетки.

□да □нет

13. Для несушек, выращиваемых с использованием
напольного содержания птицеводческие
помещения оборудуются индивидуальными или
групповыми гнездами.
Гнезда должны быть доступными для осмотра,
сбора яиц, очистки и дезинфекции. Допускается
использование автоматизированных гнезд со
сбором яиц ленточным транспортером.

□да □нет

14. При напольном содержании птицы используется
подстилочный материал. Не допускается
использование мерзлого, заплесневелого и сырого
подстилочного материала, а также подстилочного
материала, загрязненного продуктами
жизнедеятельности грызунов.

□да □нет

15. При смене поголовья птиц подстилочный материал
удаляется, а также проводится механическая
очистка и дезинфекция птицеводческого

□да □нет



помещения.
16. При замене подстилочного материала пол

птицеводческого помещения очищается,
дезинфицируется с использованием сухой извести
из расчета 0,5 кг на 1 м2 или иных
дезинфицирующих средств в соответствии с
инструкциями по их применению.

□да □нет

17. Для дезинфекции обуви перед входом в
птицеводческое помещение должны
устанавливаться дезинфекционные коврики,
заполненные пропитанным дезинфицирующим
раствором материалом, в том числе поролоном или
опилками, по ширине прохода и длиной не менее
1 м, либо иное дезинфекционное оборудование,
посредством использования которого
обеспечивается дезинфекция обуви.

□да □нет

18. Для комплектования допускается клинически
здоровая птица собственного разведения, а также
птица, поступающая из других Предприятий, при
наличии ветеринарных сопроводительных
документов, подтверждающих ветеринарное
благополучие территорий мест происхождения
животных по заразным болезням животных, в том
числе по болезням, общим для человека и
животных.

□да □нет

19. Утилизация или уничтожение биологических
отходов, в том числе трупов птицы,
осуществляются в соответствии с ветеринарными
правилами сбора, хранения, перемещения,
утилизации и уничтожения биологических
отходов, утверждаемыми Минсельхозом России в
соответствии со статьей 2.1 Закона "О
ветеринарии".

□да □нет

20. Птица, поступающая из других Предприятий,
подлежит обособленному содержанию от другой
птицы, содержащейся в таких хозяйствах, с целью
карантинирования в соответствии с условиями,
запретами, ограничениями в связи со статусом
региона происхождения и (или) отгрузки
подконтрольных товаров, установленным
решением федерального органа исполнительной
власти в области ветеринарного контроля
(надзора) о регионализации в соответствии с
ветеринарными правилами проведения
регионализации территории Российской

□да □нет



Федерации, утвержденными Минсельхозом
России согласно статье 2.6 Закона "О ветеринарии"

21. При карантинировании специалистом в области
ветеринарии проводятся клинический осмотр
птицы, вакцинации, обработки и иные
мероприятия, предусмотренные планами
диагностических исследований, ветеринарно-
профилактических и противоэпизоотических
мероприятий в хозяйствах всех форм
собственности на территории субъекта Российской
Федерации на соответствующий год.

□да □нет

22. Птица подлежит диагностическим исследованиям,
вакцинациям и обработкам против заразных и
иных болезней в соответствии с ветеринарными
правилами осуществления профилактических,
диагностических, лечебных, ограничительных и
иных мероприятий, установления и отмены
карантина и иных ограничений, направленных на
предотвращение распространения и ликвидацию
очагов заразных и иных болезней животных,
включенных в перечень заразных, в том числе
особо опасных, болезней животных, по которым
могут устанавливаться ограничительные
мероприятия (карантин), утвержденный приказом
Минсельхоза России от 19 декабря 2011 г. N 476,
а также Планами противоэпизоотических
мероприятий и решением о регионализации.

□да □нет

23. Перед отправкой птица из Хозяйства-поставщика
должна подвергаться клиническому осмотру,
который осуществляется специалистом в области
ветеринарии.

□да □нет

24. Дезинсекция, дезакаризация и дератизация
птицеводческих помещений проводятся не менее
2 раз в год, а также при визуальном обнаружении
насекомых, клещей, грызунов либо выявлении
следов их пребывания, в том числе помета, покусов
птицы.

□да □нет

25. Территория предприятия разделяется на
следующие изолированные друг от друга зоны:

производственную, в которой располагаются
птицеводческие помещения, место убоя птицы
(при наличии), ветеринарно-профилактический
пункт с местом для хранения дезинфицирующих
средств и лекарственных препаратов для

□да □нет



ветеринарного применения, зона
карантинирования. На территории
производственной зоны может иметься
инкубаторий, располагаемый на расстоянии не
менее 300 метров от птицеводческих помещений.
Производственная зона может быть разделена на
производственные площадки, располагаемые на
расстоянии не менее 60 метров друг от друга;

хранения и приготовления кормов, в которой
располагаются склады и сооружения для хранения
кормов, кормоцех (при наличии), склады для
подстилочного материала и инвентаря (при
наличии);

временного хранения и (или) утилизации или
уничтожения биологических отходов;

хранения, обработки и переработки помета
(при наличии), включающая пометохранилище,
площадку для компостирования, цех сушки
помета, размещаемая на расстоянии не менее 300
метров от птицеводческих помещений;

административно-хозяйственная, в которой
располагаются здания административно-
хозяйственных и технических служб, объекты
инженерно-технического обслуживания (при
наличии), ветеринарная лаборатория (при
наличии), цех по производству яичного порошка
(при наличии), размещаемая на расстоянии не
менее 60 метров от производственной зоны.

26. При содержании на предприятиях птицы разных
видов должно быть обеспечено их раздельное
содержание в обособленных птицеводческих
помещениях.

□да □нет

□не применимо

27. На предприятиях не допускается совместное
содержание птицы в одном помещении с
животными других видов.

□да □нет

28. Содержание ремонтного молодняка, товарных
несушек, племенной птицы, племенной птицы и
молодняка, выращиваемого на мясо, должно
осуществляться раздельно в разных
птицеводческих помещениях.

□да □нет

29. Комплектование птицеводческих помещений
предприятия осуществляется с соблюдением □да □нет



принципа "все свободно - все занято"
30. Птицеводческие помещения предприятия

комплектуются одновозрастной птицей. □да □нет
31. При смене поголовья птицы проводятся уборка,

мойка и дезинфекция птицеводческих помещений. □да □нет
32. Выгул птицы, содержащейся на предприятиях, не

допускается. □да □нет
33. Въезд (выезд) на территорию (с территории)

предприятия должен быть оборудован
дезинфекционным барьером с
дезинфицирующими растворами, не
замерзающими при температуре ниже 0 °C, и (или)
площадкой для обработки транспортных средств
либо иным способом должна быть обеспечена
дезинфекция транспортных средств.

□да □нет

34. Вход (выход) в производственную зону (из
производственной зоны) предприятия или на
каждую производственную площадку предприятия
(с каждой производственной площадки
предприятия) должен быть оборудован
ветеринарно-санитарным пропускником с
проходной и подсобными помещениями.

□да □нет

35. Вход (выход) в производственную зону (из
производственной зоны) предприятия без
прохождения ветеринарно-санитарного
пропускника невозможен.

□да □нет

36. Санпропускник должен быть оборудован
проходной, раздевалкой, душевыми комнатами со
сквозным проходом из раздевалки в гардероб со
специальной одеждой и обувью, помещением для
дезинфекции специальной одежды (при наличии),
прачечной (при наличии) и кладовой (при
наличии).

□да □нет

37. Специальная одежда и обувь, используемая на
предприятиях, подвергается обеззараживанию и
(или) стирке с применением дезинфицирующих
растворов.

□да □нет

38. Работники и посетители в помещении
санпропускника должны снимать личную одежду
и обувь, принимать душ и надевать специальную
одежду и обувь.

□да □нет

39. Работники и посетители в помещении
санпропускника должны снимать личную одежду
и обувь, принимать душ и надевать специальную

□да □нет



одежду и обувь.
40. Запрещено входить в производственную зону без

смены специальной одежды и обуви, а также
выходить в них с территории производственной
зоны и (или) выносить их за пределы
производственной зоны предприятия.

□да □нет

41. Работникам и посетителям предприятия
запрещается проносить на предприятие пищевые
продукты, содержащие мясо птицы, яйца и (или)
продукты их переработки, за исключением
пищевых продуктов, подвергнутых термической
обработке.

□да □нет

42. Помет на Предприятиях (в случае хранения)
необходимо хранить, обрабатывать,
перерабатывать в пометохранилищах.

□да □нет

43. Пометохранилища располагаются на расстоянии
не менее 300 метров от птицеводческих
помещений.

□да □нет

44. Помет в птицеводческих помещениях удаляется
механическим или автоматическим способом. □да □нет

45. Помет перемещается в места хранения и (или)
обработки, переработки помета. □да □нет

46. При уборке помета и транспортировке его за
пределы птицеводческих помещений предприятие
должно обеспечивать постоянную и
поддерживаемую чистоту птицеводческих
помещений и проходов в таких помещениях.

□да □нет

47. В инкубатории (при его наличии) залы для
инкубационных и выводных шкафов, яйцесклад,
помещение приема яиц, камеры для
прединкубационной дезинфекции яиц, помещение
для сортировки молодняка птицы по полу,
помещение для сдачи-приемки суточного
молодняка птицы и моечное отделение должны
быть отделены друг от друга.

□да □нет

□не применимо

48. Транспортные средства, в которых осуществляется
перевозка больной птицы и (или) трупов птицы в
пределах предприятия (из производственных
помещений в место для убоя (при наличии), к
местам хранения и (или) утилизации или
уничтожения биологических отходов), не
допускаются к использованию в иных целях без
проведения дезинфекции после каждого случая
перемещения больной птицы и (или) трупов

□да □нет



птицы.
49. В производственную зону предприятия

запрещается вход лиц, которые не связаны с
обеспечением производственной деятельности
предприятий, за исключением входа сотрудников
экстренных оперативных служб, специалистов в
области ветеринарии, должностных лиц органов,
уполномоченных на осуществление
государственного контроля (надзора), лиц,
осуществляющих производственные мероприятия
(в том числе обслуживание оборудования,
дезинсекцию, дезакаризацию и дератизацию
помещений, борьбу с дикой и синантропной
птицей), а также въезда специальных
транспортных средств.

□да □нет

50. В производственную зону предприятия
запрещается въезд транспортных средств, которые
не связаны с обеспечением производственной
деятельности предприятий, кроме специальных
транспортных средств.

□да □нет

51. Для сети дорог внутри предприятия, проездов и
технологических площадок должны применяться
твердые покрытия, поддающиеся мойке и
дезинфекции.

□да □нет

52. Не допускается пересечение дорог (путей),
используемых для вывоза помета, трупов птицы,
отходов убоя птицы и других отходов,
подлежащих утилизации или уничтожению, и
дорог (путей) перемещения здоровой птицы,
кормов и перемещения продукции птицеводства,
либо потоки транспортных средств на таких
дорогах (путях) должны быть разграничены во
времени в соответствии с технологическими
схемами (инструкциями), утвержденными
предприятием.

□да □нет

53. На предприятии в случае разграничения потоков
транспортных средств во времени при температуре
воздуха выше 0 °C дороги (пути) после
перемещения по ним помета, трупов птицы,
отходов убоя птицы и других отходов,
подлежащих утилизации или уничтожению,
должны подвергаться мойке и дезинфекции.

□да □нет

54. Работники предприятия, обслуживающие одну
группу птицы, не допускаются к обслуживанию
другой группы птицы без проведения дезинфекции

□да □нет



специальной одежды и обуви и прохождения
гигиенического душа.

55. Лица, имеющие инфекционные заболевания,
включенные в перечень заразных и иных болезней
животных, утвержденный приказом Минсельхоза
России от 9 марта 2011 г. N 62, к работе на
Предприятии не допускаются.

□да □нет

56. Запрещается вход в птицеводческие помещения,
инкубаторий (при наличии) лиц, которые в течение
14 календарных дней до дня посещения такого
птицеводческого помещения посещали мелкие и
крупные Хозяйства, и (или) другие предприятия
по разведению птицы.

□да □нет

57. Запрещается вход в птицеводческие помещения
лиц, имеющих признаки инфекционного
заболевания или инфекционного заболевания,
представляющего опасность для окружающих.

□да □нет

58. Лица, посещающие предприятие, и работники
предприятия должны быть проинформированы об
указанном запрете на вход посторонних или с
признаками инфекционного заболевания лиц и в
случае наличия фактов посещения мелких и
крупных Хозяйств и предприятий в течение
указанного времени должны сообщить об этом
руководителю предприятия или уполномоченному
им лицу.

□да □нет

59. На предприятиях оборудование, инвентарь
маркируются и закрепляются за участком (цехом)
предприятия.

□да □нет

60. Передавать оборудование, инвентарь из одного
участка (цеха) предприятия в другие без
обеззараживания запрещается.

□да □нет

61. На территории Предприятий запрещается
содержать собак (кроме сторожевых), кошек, а
также животных других видов (за исключением
соколов и ястребов).

□да □нет

62. Сторожевые собаки, содержащиеся на территории
предприятий, должны подвергаться
дегельминтизации, вакцинации против бешенства
и другим ветеринарным обработкам,
предусмотренным ветеринарными правилами.

□да □нет

Требования Ветеринарных правил сбора, хранения, перемещения,
утилизации и уничтожения биологических отходов (Приказ Минсельхоза

России от 11 ноября 2024 г. N 677)



63. Сбор биологических отходов осуществляется в
местах их образования или обнаружения. □да □нет

64. Сбор, хранение биологических отходов и их
перемещение к местам хранения, утилизации или
уничтожения осуществляются с использованием
закрываемых емкостей, исключающих высыпание,
утечку биологических отходов (проверяется
наличие ресурсов – закрываемых емкостей для
биологических отходов).

□да □нет

65. Не допускается прямой контакт содержимого
таких емкостей с окружающей средой. □да □нет

66. Конструкция емкости для биологических отходов
должна должна обеспечивать защиту емкости от
самопроизвольного открывания и проникновения
в них животных.

□да □нет

67. Используемые многоразовые емкости для
биологических отходов устойчивы к:

68. - процессам очищения и мойки, □да □нет
69. - процессу дезинфекции, действию моющих и

дезинфицирующих веществ. □да □нет
70. Запрещено повторное использование одноразовых

емкостей для биологических отходов. □да □нет

71. Емкости для биологических отходов в форме
пакетов, мешков заполняются не более чем на 3/4
от их объема.

□да □нет

72. Для сбора, хранения, перемещения биологических
отходов, включенных в перечень, установленный
в соответствии с пунктом 3 статьи 4.3 Закона
Российской Федерации от 14 мая 1993 г. N 4979-1
"О ветеринарии" (далее - Закон), за исключением
биологических отходов в отношении которых по
результатам проведенных исследований принято
решение о направлении мяса и продуктов убоя
(промысла) животных на уничтожение,
контаминированных возбудителями особо-
опасных болезней, используются емкости для
биологических отходов с надписью "умеренно
опасные биологические отходы".

□да □нет

73. Для сбора, хранения, перемещения биологических
отходов, полученных от животных, в отношении
которых по результатам проведенных
исследований принято решение о направлении

□да □нет



мяса и продуктов убоя (промысла) животных на
уничтожение, контаминированных и/или
инфицированных возбудителями
высокопатогенного гриппа птиц и возбудителями
болезней животных, впервые выявленными на
территории Российской Федерации и (или)
которые являются материалами, повышающими
риск передачи губкообразной энцефалопатии
крупного рогатого скота, и (или) в отношении
которых невозможно подтвердить их
происхождение или владелец не установлен,
используются емкости для биологических отходов
с надписью "особо опасные биологические
отходы".

74. Хранение биологических отходов осуществляется
в емкостях для биологических отходов,
расположенных в помещениях для хранения
биологических отходов, оборудованных
запирающими устройствами для предотвращения
доступа к биологическим отходам посторонних
лиц и животных.

□да □нет

75. В помещениях для хранения биологических
отходов предусмотрено охладительное или
морозильное оборудование.

□да □нет

76. Помещения для хранения биологических отходов
укомплектовано термометрами (термографами,
терморегистраторами).

□да □нет

77. Допускается хранение умеренно опасных
биологических отходов в емкостях для
биологических отходов, расположенных в
холодильниках, оборудованных запирающими
устройствами для предотвращения доступа к
биологическим отходам посторонних лиц и
животных и термометрами (термографами,
терморегистраторами).

□да □нет

□не применимо

78. Стены, перегородки, потолок, пол в помещениях
для хранения биологических отходов выполнены
из материалов, устойчивых к воздействию
моющих и дезинфицирующих средств.

□да □нет

□не применимо

79. Внутренние поверхности помещения для хранения
биологических отходов и инвентарь в таких
помещениях, которые сделаны из деревянных
материалов, окрашены.

□да □нет

□не применимо



80. Запрещено хранение биологических отходов в
одном помещении с продукцией животного
происхождения, кормами и (или) кормовыми
добавками.

□да □нет

81. Срок хранения биологических отходов не должен
превышать:

при температуре от плюс 4 до 0 °C - 2 суток;

при температуре от минус 1 до минус 7 °C - 3 суток;

при температуре от минус 8 до минус 10 °C - 7
суток;

при температуре от минус 11 до минус 17 °C - 30
суток;

при температуре от минус 18 °C и ниже - 12
месяцев.

□да □нет

□не применимо

82. Для хранения умеренно опасных биологических
отходов, образовавшихся на территориях в течение
не более чем 48 часов с момента их образования
допускается размещение емкостей для
биологических отходов на указанных территориях
на площадке для временного хранения
биологических отходов.

□да □нет

□не применимо

83. Площадка для временного хранения (не более 48
ч) оборудована навесом, имеет твердое,
влагонепроницаемое покрытие с уклонами,
обеспечивающими стоки и отвод сточных вод и
атмосферных осадков.

□да □нет

□не применимо

84. Площадка для временного хранения
биологических отходов расположена на границе
территорий, используемых организациями, с
подветренной стороны по отношению к местам
для содержания животных и имеет подъездные
пути.

□да □нет

□не применимо

85. Сбор и перемещение трупов птиц, образовавшихся
при одновременном массовом заболевании,
допускается осуществлять без использования
емкостей для биологических отходов с
использованием транспортных средств.

□да □нет

86. Перемещение биологических отходов
осуществляется способами, исключающими □да □нет



вытекание (высыпание) биологических отходов.

87. Поверхности транспортных средств, которые
контактировали с биологическими отходами,
дезинфицируются после каждого случая
перемещения биологических отходов.

□да □нет

88. Емкости для биологических отходов (за
исключением одноразовых емкостей для
биологических отходов) дезинфицируются после
каждого случая перемещения биологических
отходов.

□да □нет

89. Тенты или иные приспособления, используемые
для накрывания биологических отходов при их
перемещении, дезинфицируются после каждого
случая перемещения биологических отходов.

□да □нет

90. Инвентарь, используемый при перемещении
биологических отходов, дезинфицируется после
каждого случая перемещения биологических
отходов.

□да □нет

91. Для дезинфекции транспортных средств, емкостей,
тентов, инвентаря и других предметов,
используемых при перемещении биологических
отходов, используют 4%-ный раствор едкого
натра, или 3%-ный раствор формальдегида, или
раствор препаратов, содержащих не менее 3%
активного хлора, при норме расхода жидкости 0,5
л на 1 м2, или другого дезинфицирующего
средства, обладающего инактивирующим
действием в отношении возбудителей особо
опасных болезней животных.

□да □нет

92. Запрещено перемещение биологических отходов в
одном транспортном средстве совместно с
другими грузами.

□да □нет

93. Утилизация умеренно опасных биологических
отходов осуществляется посредством: □да □нет

94. - производства кормов и кормовых добавок, □да □нет

□не применимо
95. - удобрений, □да □нет



□не применимо
96. - биогаза, □да □нет

□не применимо
97. - другой продукции технического назначения. □да □нет

□не применимо
98. Утилизация умеренно опасных биологических

отходов, контаминированных возбудителями
болезней животных, осуществляется при
соблюдении режимов, обеспечивающих
инактивацию возбудителей болезней животных.

□да □нет

99. Допускается утилизация умеренно опасных
биологических отходов посредством
предварительного измельчения и последующей
проварки в котлах или иных емкостях не менее 2
часов при температуре не менее 100 °C.
Полученная продукция используется такими
организациями в течение 12 часов с момента
приготовления для кормления животных, за
исключением крупного рогатого скота, овец, коз,
или направляться на утилизацию или
уничтожение.

□да □нет

100. Запрещена утилизация особо опасных
биологических отходов. □да □нет

101. Ввоз на территорию организаций умеренно
опасных биологических отходов для хранения,
утилизации и (или) уничтожения допускается с
территорий организаций и граждан,
осуществляющих разведение и содержание
животных, расположенных в регионе со статусом
"благополучный регион" по заразным болезням
животных.

□да □нет

□не применимо

102. Места хранения, утилизации и уничтожения
ввезенных умеренно опасных биологических
отходов располагаются на расстоянии не менее
1000 м от мест содержания птиц.

□да □нет

□не применимо

103. Уничтожение умеренно опасных биологических
отходов осуществляется:,



104. - посредством уничтожения в скотомогильниках
посредством их сброса в биотермическую яму под
наблюдением специалиста в области ветеринарии,
являющегося уполномоченным лицом органов и
организаций, входящих в систему
Государственной ветеринарной службы
Российской Федерации,

□да □нет

□не применимо

105. - посредством сжигания в печах (крематорах,
инсинераторах) до образования негорючего
остатка,

□да □нет

□не применимо
106. - посредством сжигания под открытым небом в

траншеях (ямах) до образования негорючего
остатка.

□да □нет

□не применимо

107. Уничтожение особо опасных биологических
отходов осуществляется под наблюдением
специалиста госветслужбы путем сжигания в
печах (крематорах, инсинераторах) или под
открытым небом в траншеях (ямах) до образования
негорючего остатка.

□да □нет

108. Траншея (яма) для сжигания биологических
отходов обустроена так, чтобы обеспечивалось
нахождение продуктов сжигания биологических
отходов в пределах траншеи (ямы).

□да □нет

109. Зола и другие негорючие остатки должны
захораниваться в той же траншее (яме), в которой
проводилось сжигание биологических отходов.

□да □нет

110. Запрещается захоронение биологических отходов
в землю, вывоз их на объекты размещения отходов
производства и потребления, сброс в бытовые
мусорные контейнеры, в поля, леса, овраги, водные
объекты.

□да □нет

Требования Ветеринарных правил определения
зоосанитарного статуса земельных участков, объектов капитального
строительства, помещений, некапитальных строений, сооружений, с

использованием которых физические и юридические лица осуществляют
выращивание, содержание и убой птиц, производство, переработку и

хранение продукции птицеводства



111. Проводится производственный мониторинг за
циркуляцией вируса гриппа птиц и ньюкаслской
болезни (направление проб в лабораторию).

□да □нет

112. Проводится ежемесячный контроль
напряженности иммунитета к ньюкаслской
болезни после вакцинации.

□да □нет

113. В течении 12 мес, предшествующих аудиту,
отсутствовали такие заболевания, как грипп птиц
и ньюкаслская болезнь1.

□да □нет

114. Исследования на грипп птиц и ньюкаслскую
болезнь проводятся в лабораториях
(испытательных центрах) органов и организаций,
входящих в систему Государственной
ветеринарной службы Российской Федерации, или
иных лабораториях (испытательных центрах),
аккредитованных в национальной системе
аккредитации и вносятся в Федеральную
государственную информационную систему в
области ветеринарии.

□да □нет

115. Исследования на грипп птиц и ньюкаслскую
болезнь проводятся любым из методов, указанных
в пунктах 95 и 98 приложения № 6 к Правилам
организации проведения лабораторных
исследований (испытаний) при осуществлении
ветеринарного контроля (надзора), утвержденных
Решением Совета Евразийской экономической
комиссии от 10 ноября 2017 г. № 80.
Примечание: Для НБ - РТГА, ИФА, ПЦР, секвенирование,
изоляция вируса в развивающихся эмбрионах (РКЭ),
биопроба (ICPI), для Гриппа - изоляция вируса, ИФА, РТГА,
РДП, экспресс-тесты по обнаружению антигена, ПЦР,
секвенирование, биопроба (тест на патогенность).

□да □нет

116. Не допускается посещение производственных
помещений объекта лицами, включая
должностных лиц органов, уполномоченных на
осуществление государственного контроля
(надзора), специалистов по обслуживанию
оборудования и проведению других
производственных мероприятий,
контактировавшими в течение 2 недель,
предшествующих дате посещения объекта, с
птицами, содержащимися на других объектах,
участвовавшими в охоте на диких птиц,
отнесенных к охотничьим ресурсам12,
посещавшими в течение 2 недель,

□да □нет



предшествующих дате посещения объекта,
объекты, отнесенные к незащищенным объектам,
и объекты, зоосанитарный статус которых не
определен, очаги заразных болезней птиц, или
участвовавшими в проведении
противоэпизоотических мероприятий по
ликвидации очагов заразных болезней птиц
(представляются журналы, расписки или иные
свидетельства).

117. Информация о наличии вышеуказанных контактов
и посещении перечисленных в настоящем
подпункте объектов и мероприятий указывается
персоналом и иными лицами, посещающими
объект, в произвольном виде на бумажном или
электронном носителе и хранится на объекте в
течение 12 месяцев, а в случаях, когда
деятельность на объекте осуществляется менее 12
месяцев, – в течение срока функционирования
объекта (представляются журналы, расписки или
иные свидетельства за указанный период)

□да □нет

118. При въезде на территорию объекта обеспечивается
мойка и дезинфекция транспортных средств при
любых погодных условиях.

□да □нет

119. Для сети дорог внутри объекта, проездов и
технологических площадок применяются
покрытия, поддающиеся мойке, обработке и
дезинфекции.

□да □нет

120. Информация о проведении дезинфекции
транспорта и используемые при этом средства
вносится в журналы на бумажном носителе или в
цифровом виде.

□да □нет

121. Информация о проведении дезинфекции
помещений объекта и используемые при этом
средства вносится в журналы на бумажном
носителе или в цифровом виде.

□да □нет

122. Информация о проведении дезинфекции
оборудования и используемые при этом средства
вносится в журналы на бумажном носителе или в
цифровом виде.

□да □нет

123. Информация о проведении дезинсекции
помещений объекта и используемом средстве
вносится в журналы на бумажном носителе или в
цифровом виде.

□да □нет

124. Информация о проведении дератизации и □да □нет



используемом средстве вносится в журналы на
бумажном носителе или в цифровом виде.

125. В случае кормления птиц кормами собственного
производства сырье растительного и животного
происхождения, не прошедшее физическую или
химическую обработку, обеспечивающую
уничтожение возбудителей высокопатогенного
гриппа птиц и болезни Ньюкасла, для
изготовления таких кормов получено с территорий
со статусом «Благополучный регион» или «Регион
с неопределенным статусом» по заразным
болезням птиц, установленным решением
федерального органа исполнительной власти в
области ветеринарного надзора о регионализации
по болезням птиц.

□да □нет

□не применимо

126. При наличии мест накопления воды,
предназначенной для поения птиц на объекте, вода
не реже 1 раза в месяц подвергается исследованиям
на наличие болезнетворных микроорганизмов и
паразитов (предоставляются результаты
лабораторных исследований с установленной
периодичностью).

□да □нет

127. В случае наличия в воде, предназначенной для
поения птиц, болезнетворных микроорганизмов и
паразитов она подвергается дезинфекции,
обеспечивающей их уничтожение
(предоставляются соответствующие записи не
менее, чем за последние 12 мес. или за период
функционирования организации, если срок
составляет менее 12 мес.).

□да □нет

128. До даты проведения обследования объекта на него
не завозилась птица, продукция птицеводства и
инкубационное яйцо из объектов, зоосанитарный
статус которых не определен, и объектов,
отнесенных к незащищенным объектам2.
Если соблюдается примечание 2, то ставится
отметка «да».

□да □нет

129. Рабочая одежда персонала, обслуживающего птиц
на объекте, подвергается ежедневной стирке либо
с применением дезинфицирующих растворов,
либо с последующим ультрафиолетовым
обеззараживанием, либо обработкой в
пароформалиновой камере (проверяются наличие
ресурсов – стиральных машин и записи по
выполнению мероприятия).

□да □нет



130. Транспортные средства не используются для
доставки кормов на объекты, зоосанитарный
статус которых не определен, и объекты,
отнесенные к незащищенным объектам, за
исключением использования транспортных
средств данного объекта для доставки кормов на
объекты в пределах дочерних хозяйственных
обществ при условии дезинфекции транспортных
средств, обеспечивающей уничтожение
возбудителей заразных болезней птиц.

□да □нет

131. В случае организации питания персонала на
объекте питание осуществляется в специально
отведенном для этих целей помещении.

□да □нет

□не применимо
132. Допускается пронос на объект только пищевых

продуктов, не содержащих мяса птицы, яиц и
продуктов их переработки до комнат приема пищи,
продуктов питания, упакованных в
промышленную упаковку.

□да □нет

□не применимо

II. Для объектов, с использованием которых осуществляется
деятельность по убою птиц

Требования Ветеринарных правил убоя животных и Ветеринарных правил
назначения и проведения ветеринарно-санитарной экспертизы мяса и

продуктов убоя (промысла) животных, предназначенных для переработки
и (или) реализации (Приказ Минсельхоза России от 28.04.2022 N 269 (ред.

от 16.05.2023)
133. К убою допускаются животные, поступившие из

мест содержания животных (далее - хозяйства), в
которых отсутствуют запреты на вывоз животных
в соответствии с ветеринарными правилами
осуществления профилактических,
диагностических, лечебных, ограничительных и
иных мероприятий, установления и отмены на
территории Российской Федерации карантина и
иных ограничений, направленных на
предотвращение распространения и ликвидацию
очагов заразных и иных болезней животных и
статусом региона, на территории которого
расположено хозяйство, установленным решением
федерального органа исполнительной власти в
области ветеринарного надзора о регионализации
по заразной болезни согласно ветеринарным
правилам проведения регионализации территории
Российской Федерации

□да □нет



134. Направляемые на убой животные сопровождаются
ветеринарными сопроводительными документами,
оформленными согласно ветеринарным правилам
организации работы по оформлению
ветеринарных сопроводительных документов,
утвержденным Минсельхозом России.

□да □нет

135. На убой для использования на пищевые цели не
принимаются неидентифицированные группы
птиц, больные или подозреваемые в заболевании.

□да □нет

136. На убой не принимаются партии птиц,
обработанные препаратами для защиты от
насекомых, и (или) в отношении которых
применялись лекарственные средства для
ветеринарного применения, предназначенные для
откорма, лечения, профилактики заболеваний, до
истечения сроков ожидания их выведения из
организма животных.

□да □нет

137. Партия птиц перед убоем подлежит предубойной
выдержке от 6 до 12 часов (водоплавающая птица
- от 4 до 6 часов).

□да □нет

138. Поение птиц прекращается не менее чем за 3 часа
до убоя. □да □нет

139. Животные, поступившие в места убоя животных,
подвергаются предубойному ветеринарному
осмотру.

□да □нет

140. Предубойный ветеринарный осмотр проводится
специалистами в области ветеринарии,
являющимися уполномоченными лицами органов
и организаций, входящих в систему
Государственной ветеринарной службы
Российской Федерации.

□да □нет

141. Запрещается возврат владельцам больных и (или)
подозреваемых в заболевании птиц, а также птиц
с травматическими повреждениями и трупов птиц,
обнаруженных при приемке.

□да □нет

142. Запрещается вывоз (вывод) принятых на убой птиц
с территории зоны предубойного содержания и
убоя продуктивных животных.

□да □нет

143. В рамках предубойного ветеринарного осмотра
птиц осуществляется рассмотрение документов и
сведений, представленных владельцем птиц или
его уполномоченным лицом.

□да □нет

144. В рамках предубойного ветеринарного осмотра
осуществляется рассмотрение ветеринарных □да □нет



сопроводительных документов, содержащих
результаты проведенных ветеринарно-
профилактических мероприятий в отношении
животных, или информации об их оформлении и
выдаче, содержащихся в Федеральной
государственной информационной системе в
области ветеринарии.

145. В рамках предубойного ветеринарного осмотра
осуществляется рассмотрение информации о
применении лекарственных препаратов для
ветеринарного применения и соблюдении сроков
их выведения из организма животных в
соответствии с инструкциями по применению
лекарственных препаратов для ветеринарного
применения.

□да □нет

146. В рамках предубойного ветеринарного осмотра
животных осуществляется осмотр животных с
целью выявления больных или подозреваемых в
заболевании.

□да □нет

147. Производится внесение информации о результатах
предубойного ветеринарного осмотра животных в
журнал учета результатов предубойного
ветеринарного осмотра животных в местах убоя
животных (журнал предубойного ветеринарного
осмотра).

□да □нет

148. Имеется карантинное помещение для размещения
птиц, подозреваемых в заболевании. □да □нет

149. При выявлении в партии трупов или птиц,
подозреваемых в заболевании заразными
болезнями, либо если фактическое наличие голов
не соответствует их количеству, указанному в
ветеринарном сопроводительном документе, такая
партия птиц помещается в карантинное помещение
до установления диагноза или причин
несоответствия.

□да □нет

150. После установления диагноза животные подлежат
убою на санитарной бойне. В случае отсутствия
санитарной бойни убой больных животных
допускается в конце смены при удалении из
помещения туш и других продуктов убоя здоровых
животных или в дни, в которые не осуществляется
убой здоровых животных.

□да □нет

151. Трупы птиц подлежат утилизации, уничтожению
в соответствии с ветеринарными правилами
перемещения, хранения, переработки, утилизации

□да □нет



биологических отходов, утвержденными
Минсельхозом России.

152. Журнал предубойного ветеринарного осмотра
содержит следующую информацию: дата
поступления животных; вид и количество
животных; наименование хозяйства, фамилия и
инициалы владельца; адрес хозяйства; номер и
дата выдачи ветеринарного сопроводительного
документа, в сопровождении которого поступили
животные; результаты предубойного
ветеринарного осмотра; решение о направлении
животных на убой с указанием даты принятия
решения, а также фамилии, имени, отчества (при
наличии) специалиста Госветслужбы, принявшего
такое решение.

□да □нет

153. В местах, предназначенных для убоя животных,
обеспечивается соблюдение процессов убоя и
применение технологических приемов,
исключающих загрязнение поверхности туш
(тушек).

□да □нет

154. Журнал предубойного ветеринарного осмотра
содержит следующую информацию: дата
поступления животных; вид и количество
животных; наименование хозяйства, фамилия и
инициалы владельца; адрес хозяйства; номер и
дата выдачи ветеринарного сопроводительного
документа, в сопровождении которого поступили
животные; результаты предубойного
ветеринарного осмотра; решение о направлении
животных на убой с указанием даты принятия
решения, а также фамилии, имени, отчества (при
наличии) специалиста Госветслужбы, принявшего
такое решение.

□да □нет

155. Убой животных осуществляется способами,
обеспечивающими гуманное обращение с
животными.

□да □нет

156. В местах, предназначенных для убоя животных,
обеспечивается соблюдение процессов убоя и
применение технологических приемов,
исключающих загрязнение поверхности туш
(тушек).

□да □нет

157. Убой птицы осуществляется при соблюдении
требований части 5 статьи 16 и статьи 19
технического регламента "О безопасности
пищевой продукции" и требований пунктов 30 - 42

□да □нет



технического регламента Евразийского
экономического союза "О безопасности мяса
птицы и продукции его переработки" (ТР ЕАЭС
051/2021).

158. В местах убоя животных обеспечивается
разделение следующих процессов убоя:
обездвиживание, обескровливание, тепловая
обработка со снятием оперения, нутровка
(потрошение) туш (тушек).

□да □нет

159. Обескровливание проводится после
обездвиживания и оглушения животного
способом, обеспечивающим полное
обескровливание туш (тушек).

□да □нет

160. Нутровка (потрошение) производится не позднее
30 - 45 минут после обездвиживания и оглушения
животных.

□да □нет

161. В местах убоя животных выделяются отдельные
места:

162. - предубойного ветеринарного осмотра животных; □да □нет
163. - карантинирования животных; □да □нет
164. - нутровки и зачистки туш (тушек); □да □нет
165. - проведения ветеринарно-санитарной экспертизы

мяса и продуктов убоя; □да □нет
166. - для сора ветеринарных конфискатов. □да □нет
167. Места убоя животных обеспечиваются:

168. - водой, моечными и дезинфицирующими
средствами, уборочным инвентарем; □да □нет

169. - оборудованием и инвентарем, необходимыми для
осуществления процессов убоя животных и
проведения ветеринарно-санитарной экспертизы
мяса и продуктов убоя, стерилизаторами.

□да □нет

170. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов
убоя проводится в соответствии с утвержденными
Правилами. (Ветеринарные правила назначения и
проведения ветеринарно-санитарной экспертизы
мяса и продуктов убоя (промысла) животных,
предназначенных для переработки и (или)
реализации)

□да □нет

Требования технического регламента Таможенного союза ТР ТС 021/2011



«О безопасности пищевой продукции»
171. Обращение на рынке продукции осуществляется в

соответствии со ст. 5 ТР ТС 021/2011 «О
безопасности пищевой продукции»

□да □нет

172. Идентификация пищевой продукции (процессов)
для целей их отнесения к объектам технического
регулирования технического регламента
осуществляется в соответствии со ст. 6 ТР ТС
021/2011 «О безопасности пищевой продукции»

□да □нет

173. Требования безопасности пищевой продукции
выполняются в соответствии со ст. 7 ТР ТС
021/2011 «О безопасности пищевой продукции»

□да □нет

174. Требования безопасности к специализированной
пищевой продукции выполняются в соответствии
со ст. 8 ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой
продукции»

□да □нет

175. Обеспечение безопасности пищевой продукции в
процессе ее производства (изготовления),
хранения, перевозки (транспортирования),
реализации осуществляется в соответствии со ст.
10 ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой
продукции»

□да □нет

176. Требования к обеспечению безопасности пищевой
продукции в процессе ее производства
(изготовления) выполняются в соответствии со ст.
11 ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой
продукции»

□да □нет

177. Требования к обеспечению водой процессов
производства (изготовления) пищевой продукции
выполняются в соответствии со ст. 12 ТР ТС
021/2011 «О безопасности пищевой продукции»

□да □нет

178. Требования безопасности к продовольственному
(пищевому) сырью, используемому при
производстве пищевых продуктов выполняются в
соответствии со ст. 13 ТР ТС 021/2011 «О
безопасности пищевой продукции»

□да □нет

179. Требования к организации производственных
помещений, в которых осуществляется процесс
производства (изготовления) пищевой продукции
выполняются в соответствии со ст. 14 ТР ТС
021/2011 «О безопасности пищевой продукции»

□да □нет

180. Требования к использованию технологического
оборудования и инвентаря в процессе
производства (изготовления) пищевой продукции

□да □нет



выполняются в соответствии со ст. 15 ТР ТС
021/2011 «О безопасности пищевой продукции»

181. Требования к условиям хранения и удаления
отходов производства (изготовления) пищевой
продукции выполняются в соответствии со ст. 16
ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой
продукции»

□да □нет

182. Требования к процессам хранения, перевозки
(транспортирования) и реализации пищевой
продукции выполняются в соответствии со ст. 17
ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой
продукции»

□да □нет

183. Требования к процессам утилизации пищевой
продукции выполняются в соответствии со ст. 18
ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой
продукции»

□да □нет

184. Требования к процессам получения
непереработанной пищевой продукции животного
происхождения выполняются в соответствии со ст.
19 ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой
продукции»

□да □нет

185. Обеспечение соответствия пищевой продукции
требованиям безопасности осуществляется в
соответствии со ст. 20 ТР ТС 021/2011 «О
безопасности пищевой продукции»

□да □нет

186. Оценка (подтверждение) соответствия пищевой
продукции реализуется в соответствии с главой 4
ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой
продукции».

□да □нет

187. Государственный контроль производственных
объектов - в соответствии с главой 5 ТР ТС
021/2011 «О безопасности пищевой продукции».

□да □нет

188. Маркировка пищевой продукции - в соответствии
со главой 6 ТР ТС 021/2011 «О безопасности
пищевой продукции».

□да □нет

Требования технического регламента Евразийского экономического союза
ТР ЕАЭС 051/2021 «О безопасности мяса птицы и продукции его

переработки»
189. Процессы производства, хранения, перевозки

(транспортирования), реализации и утилизации
продуктов убоя сельскохозяйственной птицы и
продукции их переработки, а также требования к
маркировке и упаковке продуктов убоя птицы и
продукции их переработки для обеспечения их

□да □нет



свободного перемещения выполняться в
соответствии с требованиями технического
регламента Евразийского экономического союза
ТР ЕАЭС 051/2021 «О безопасности мяса птицы и
продукции его переработки».
Правила идентификации продуктов убоя птицы и
продукции из мяса птицы выполняются в
соответствии с разделом III ТР ЕАЭС 051/2021 «О
безопасности мяса птицы и продукции его
переработки».

□да □нет

Правила обращения продуктов убоя птицы и
продукции из мяса птицы на таможенной
территории Союза выполняются в соответствии с
разделом IV ТР ЕАЭС 051/2021 «О безопасности
мяса птицы и продукции его переработки».

□да □нет

Требования безопасности к продуктам убоя птицы
и продукции из мяса птицы выполняются в
соответствии с разделом V ТР ЕАЭС 051/2021 «О
безопасности мяса птицы и продукции его
переработки».

□да □нет

Требования к процессам производства продуктов
убоя птицы и продукции из мяса птицы
выполняются в соответствии с разделом VI ТР
ЕАЭС 051/2021 «О безопасности мяса птицы и
продукции его переработки».

□да □нет

Требования к продуктам убоя птицы и процессам
их производства выполняются в соответствии с
разделом VII ТР ЕАЭС 051/2021 «О безопасности
мяса птицы и продукции его переработки».

□да □нет

Требования к продукции из мяса птицы и
процессам ее производства выполняются в
соответствии с разделом VIII ТР ЕАЭС 051/2021
«О безопасности мяса птицы и продукции его
переработки».

□да □нет

Требования к продукции из мяса птицы для
детского питания и процессам ее производства
выполняются в соответствии с разделом IX ТР
ЕАЭС 051/2021 «О безопасности мяса птицы и
продукции его переработки».

□да □нет

Требования к процессам хранения, перевозки
(транспортирования), реализации и утилизации
продуктов убоя птицы и продукции из мяса птицы
выполняются в соответствии с разделом X ТР
ЕАЭС 051/2021 «О безопасности мяса птицы и

□да □нет



продукции его переработки».
Требования к упаковке продуктов убоя птицы и
продукции из мяса птицы выполняются в
соответствии с разделом XI ТР ЕАЭС 051/2021 «О
безопасности мяса птицы и продукции его
переработки».

□да □нет

Требования к маркировке продуктов убоя птицы и
продукции из мяса птицы выполняются в
соответствии с разделом XII ТР ЕАЭС 051/2021 «О
безопасности мяса птицы и продукции его
переработки».

□да □нет

Обеспечение соответствия продуктов убоя птицы
и продукции из мяса птицы требованиям
безопасности выполняется в соответствии с
разделом XIII ТР ЕАЭС 051/2021 «О безопасности
мяса птицы и продукции его переработки».

□да □нет

Оценка соответствия продуктов убоя птицы и
продукции из мяса птицы выполняется в
соответствии с разделом XIV ТР ЕАЭС 051/2021
«О безопасности мяса птицы и продукции его
переработки».

□да □нет

Маркировка единым знаком обращения продукции
на рынке Союза в соответствии с разделом XV ТР
ЕАЭС 051/2021 «О безопасности мяса птицы и
продукции его переработки».

□да □нет

Производственные объекты, на которых
осуществляются убой птицы, переработка
(обработка) продуктов убоя птицы и производство
продукции из мяса птицы, подлежат
государственной регистрации в соответствии с
техническим регламентом Таможенного союза "О
безопасности пищевой продукции" (ТР ТС
021/2011).

□да □нет

Организация производственных помещений, в
которых осуществляется процесс производства
продуктов убоя птицы и (или) продукции из мяса
птицы, технологическое оборудование и
инвентарь, используемые в процессе производства
продуктов убоя птицы и продукции из мяса птицы,
условия хранения и удаления отходов
производства таких продуктов и продукции, а
также вода, используемая в процессе их
производства, должны соответствовать
требованиям технического регламента
Таможенного союза "О безопасности пищевой

□да □нет



продукции" (ТР ТС 021/2011).
Изготовители продуктов убоя птицы и продукции
из мяса птицы обязаны осуществлять процессы их
производства таким образом, чтобы продукты убоя
птицы и продукция из мяса птицы соответствовали
требованиям технического регламента ТР ЕАЭС
051/2021 «О безопасности мяса птицы и
продукции его переработки» и технических
регламентов Союза (Таможенного союза),
действие которых на них распространяется.

□да □нет

190. Изготовитель продуктов убоя птицы и продукции
из мяса птицы обязан внедрить процедуры,
необходимые для обеспечения безопасности их
производства в соответствии с техническим
регламентом Таможенного союза "О безопасности
пищевой продукции" (ТР ТС 021/2011).

□да □нет

191. Соответствие продуктов убоя птицы и продукции
из мяса птицы требованиям безопасности
обеспечивается выполнением требований
технического регламента Таможенного союза «О
безопасности мяса птицы и продукции его
переработки», требований технического
регламента Таможенного союза "О безопасности
пищевой продукции" (ТР ТС 021/2011) и иных
технических регламентов Союза (Таможенного
союза), действие которых на них
распространяется.

□да □нет

Требования Ветеринарных правил определения зоосанитарного статуса
земельных участков, объектов капитального строительства, помещений,

некапитальных строений, сооружений, с использованием которых
физические и юридические лица осуществляют выращивание, содержание

и убой птиц, производство, переработку и хранение продукции
птицеводства

192. В течении 90 календарных дней до даты
проведения обследования объекта на нем не
осуществлялся убой птицы, выращенной на
объектах, зоосанитарный статус которых не
определен, и объектах, отнесенных к
незащищенным объектам

□да □нет

193. Перевозка птицы, выращенной на объектах,
зоосанитарный статус которых не определен, и
объектах, отнесенных к незащищенным объектам,
с использованием транспортных средств данного
объекта не осуществляется3

□да □нет



194. Территория объекта огорожена способом,
препятствующим проникновению диких
животных, за исключением беспозвоночных,
рукокрылых, грызунов и птиц.

□да □нет

195. Производственные помещения объекта защищены
от проникновения животных (включая птиц). □да □нет

196. Объект не связан технологически (продукция
птицеводства, транспортные средства, тара,
специалисты в области ветеринарии, персонал) с
объектами, зоосанитарный статус которых не
определен, объектами, отнесенными к
незащищенным объектам, за исключением
поставок из данного объекта продуктов убоя
птицы на объекты, зоосанитарный статус которых
не определен, объекты, отнесенные к
незащищенным объектам4.

□да □нет

197. Не допускается посещение производственных
помещений объекта лицами, включая
должностных лиц органов, уполномоченных на
осуществление государственного контроля
(надзора), специалистов по обслуживанию
оборудования и проведению других
производственных мероприятий,
контактировавшими в течение 2 недель,
предшествующих дате посещения объекта, с
птицами, содержащимися на других объектах,
участвовавшими в охоте на диких птиц,
отнесенных к охотничьим ресурсам, посещавшими
в течение 2 недель, предшествующих дате
посещения объекта, объекты, отнесенные к
незащищенным объектам, и объекты,
зоосанитарный статус которых не определен,
очаги заразных болезней птиц или
участвовавшими в проведении
противоэпизоотических мероприятий по
ликвидации очагов заразных болезней птиц

□да □нет

198. Информация о наличии вышеуказанных контактов
и посещении объектов и мероприятий указывается
персоналом и иными лицами, посещающими
объект, в произвольном виде на бумажном или
электронном носителе и хранится на объекте в
течение 12 месяцев, а в случаях, когда
деятельность на объекте осуществляется менее 12
месяцев, – в течение срока функционирования
объекта

□да □нет



199. Прослеживаемость птиц, направленных на убой, и
прослеживаемость продуктов убоя птицы
обеспечивается на объекте в соответствии со
статьей 4.1 Закона «О ветеринарии»

□да □нет

III. Для объектов, с использованием которых осуществляется
деятельность по производству и переработке продукции птицеводства

Требования ТР «О безопасности пищевой продукции»
200. Обращение на рынке продукции осуществляется в

соответствии со ст. 5 ТР ТС 021/2011 «О
безопасности пищевой продукции»

□да □нет

201. Идентификация пищевой продукции (процессов)
для целей их отнесения к объектам технического
регулирования технического регламента
осуществляется в соответствии со ст. 6 ТР ТС
021/2011 «О безопасности пищевой продукции»

□да □нет

202. Требования безопасности пищевой продукции
выполняются в соответствии со ст. 7 ТР ТС
021/2011 «О безопасности пищевой продукции»

□да □нет

203. Требования безопасности к специализированной
пищевой продукции выполняются в соответствии
со ст. 8 ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой
продукции»

□да □нет

204. Обеспечение безопасности пищевой продукции в
процессе ее производства (изготовления),
хранения, перевозки (транспортирования),
реализации осуществляется в соответствии со ст.
10 ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой
продукции»

□да □нет

205. Требования к обеспечению безопасности пищевой
продукции в процессе ее производства
(изготовления) выполняются в соответствии со ст.
11 ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой
продукции»

□да □нет

206. Требования к обеспечению водой процессов
производства (изготовления) пищевой продукции
выполняются в соответствии со ст. 12 ТР ТС
021/2011 «О безопасности пищевой продукции»

□да □нет

207. Требования безопасности к продовольственному
(пищевому) сырью, используемому при
производстве пищевых продуктов выполняются в
соответствии со ст. 13 ТР ТС 021/2011 «О
безопасности пищевой продукции»

□да □нет



208. Требования к организации производственных
помещений, в которых осуществляется процесс
производства (изготовления) пищевой продукции
выполняются в соответствии со ст. 14 ТР ТС
021/2011 «О безопасности пищевой продукции»

□да □нет

209. Требования к использованию технологического
оборудования и инвентаря в процессе
производства (изготовления) пищевой продукции
выполняются в соответствии со ст. 15 ТР ТС
021/2011 «О безопасности пищевой продукции»

□да □нет

210. Требования к условиям хранения и удаления
отходов производства (изготовления) пищевой
продукции выполняются в соответствии со ст. 16
ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой
продукции»

□да □нет

211. Требования к процессам хранения, перевозки
(транспортирования) и реализации пищевой
продукции выполняются в соответствии со ст. 17
ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой
продукции»

□да □нет

212. Требования к процессам утилизации пищевой
продукции выполняются в соответствии со ст. 18
ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой
продукции»

□да □нет

213. Требования к процессам получения
непереработанной пищевой продукции животного
происхождения выполняются в соответствии со ст.
19 ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой
продукции»

□да □нет

214. Обеспечение соответствия пищевой продукции
требованиям безопасности осуществляется в
соответствии со ст. 20 ТР ТС 021/2011 «О
безопасности пищевой продукции»

□да □нет

215. Оценка (подтверждение) соответствия пищевой
продукции реализуется в соответствии с главой 4
ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой
продукции».

□да □нет

216. Государственный контроль производственных
объектов - в соответствии с главой 5 ТР ТС
021/2011 «О безопасности пищевой продукции».

□да □нет

217. Маркировка пищевой продукции - в соответствии
со главой 6 ТР ТС 021/2011 «О безопасности
пищевой продукции».

□да □нет

Требования Технического регламента Евразийского экономического



Союза "О безопасности мяса птицы и продукции его переработки"
218. Процессы производства, хранения, перевозки

(транспортирования), реализации и утилизации
продуктов убоя сельскохозяйственной птицы и
продукции их переработки, а также требования к
маркировке и упаковке продуктов убоя птицы и
продукции их переработки для обеспечения их
свободного перемещения выполняться в
соответствии с требованиями технического
регламента Евразийского экономического союза
ТР ЕАЭС 051/2021 «О безопасности мяса птицы и
продукции его переработки».

□да □нет

219. Правила идентификации продуктов убоя птицы и
продукции из мяса птицы выполняются в
соответствии с разделом III ТР ЕАЭС 051/2021 «О
безопасности мяса птицы и продукции его
переработки».

□да □нет

220. Правила обращения продуктов убоя птицы и
продукции из мяса птицы на таможенной
территории Союза выполняются в соответствии с
разделом IV ТР ЕАЭС 051/2021 «О безопасности
мяса птицы и продукции его переработки».

□да □нет

221. Требования безопасности к продуктам убоя птицы
и продукции из мяса птицы выполняются в
соответствии с разделом V ТР ЕАЭС 051/2021 «О
безопасности мяса птицы и продукции его
переработки».

□да □нет

222. Требования к процессам производства продуктов
убоя птицы и продукции из мяса птицы
выполняются в соответствии с разделом VI ТР
ЕАЭС 051/2021 «О безопасности мяса птицы и
продукции его переработки».

□да □нет

223. Требования к продуктам убоя птицы и процессам
их производства выполняются в соответствии с
разделом VII ТР ЕАЭС 051/2021 «О безопасности
мяса птицы и продукции его переработки».

□да □нет

224. Требования к продукции из мяса птицы и
процессам ее производства выполняются в
соответствии с разделом VIII ТР ЕАЭС 051/2021
«О безопасности мяса птицы и продукции его
переработки».

□да □нет

225. Требования к продукции из мяса птицы для
детского питания и процессам ее производства
выполняются в соответствии с разделом IX ТР

□да □нет



ЕАЭС 051/2021 «О безопасности мяса птицы и
продукции его переработки».

226. Требования к процессам хранения, перевозки
(транспортирования), реализации и утилизации
продуктов убоя птицы и продукции из мяса птицы
выполняются в соответствии с разделом X ТР
ЕАЭС 051/2021 «О безопасности мяса птицы и
продукции его переработки».

□да □нет

227. Требования к упаковке продуктов убоя птицы и
продукции из мяса птицы выполняются в
соответствии с разделом XI ТР ЕАЭС 051/2021 «О
безопасности мяса птицы и продукции его
переработки».

□да □нет

228. Требования к маркировке продуктов убоя птицы и
продукции из мяса птицы выполняются в
соответствии с разделом XII ТР ЕАЭС 051/2021 «О
безопасности мяса птицы и продукции его
переработки».

□да □нет

229. Обеспечение соответствия продуктов убоя птицы
и продукции из мяса птицы требованиям
безопасности выполняется в соответствии с
разделом XIII ТР ЕАЭС 051/2021 «О безопасности
мяса птицы и продукции его переработки».

□да □нет

230. Оценка соответствия продуктов убоя птицы и
продукции из мяса птицы выполняется в
соответствии с разделом XIV ТР ЕАЭС 051/2021
«О безопасности мяса птицы и продукции его
переработки».

□да □нет

231. Маркировка единым знаком обращения продукции
на рынке Союза в соответствии с разделом XV ТР
ЕАЭС 051/2021 «О безопасности мяса птицы и
продукции его переработки».

□да □нет

232. Производственные объекты, на которых
осуществляются убой птицы, переработка
(обработка) продуктов убоя птицы и производство
продукции из мяса птицы, подлежат
государственной регистрации в соответствии с
техническим регламентом Таможенного союза "О
безопасности пищевой продукции" (ТР ТС
021/2011).

□да □нет

233. Организация производственных помещений, в
которых осуществляется процесс производства
продуктов убоя птицы и (или) продукции из мяса
птицы, технологическое оборудование и

□да □нет



инвентарь, используемые в процессе производства
продуктов убоя птицы и продукции из мяса птицы,
условия хранения и удаления отходов
производства таких продуктов и продукции, а
также вода, используемая в процессе их
производства, должны соответствовать
требованиям технического регламента
Таможенного союза "О безопасности пищевой
продукции" (ТР ТС 021/2011).

234. Изготовители продуктов убоя птицы и продукции
из мяса птицы обязаны осуществлять процессы их
производства таким образом, чтобы продукты убоя
птицы и продукция из мяса птицы соответствовали
требованиям технического регламента ТР ЕАЭС
051/2021 «О безопасности мяса птицы и
продукции его переработки» и технических
регламентов Союза (Таможенного союза),
действие которых на них распространяется.

□да □нет

235. Изготовитель продуктов убоя птицы и продукции
из мяса птицы обязан внедрить процедуры,
необходимые для обеспечения безопасности их
производства в соответствии с техническим
регламентом Таможенного союза "О безопасности
пищевой продукции" (ТР ТС 021/2011).

□да □нет

Требования Ветеринарных правил определения зоосанитарного статуса
земельных участков, объектов капитального строительства, помещений,

некапитальных строений, сооружений, с использованием которых
физические и юридические лица осуществляют выращивание, содержание

и убой птиц, производство, переработку и хранение продукции
птицеводства

236. В течение 90 дней до даты проведения
обследования объекта на нем не осуществлялись
производство и переработка продукции
птицеводства, полученной от птиц, выращенных и
содержащихся или подвергнутых убою на
объектах, зоосанитарный статус которых не
определен, и объектах, отнесенных к
незащищенным к объектам.

□да □нет

237. В течение 90 дней до даты проведения
обследования объекта на нем не осуществлялись
переработка продукции птицеводства,
хранившейся на объектах, зоосанитарный статус
которых не определен, и объектах, отнесенных к
незащищенным объектам.

□да □нет



238. Перевозка продукции птицеводства, полученной
от птицы, выращенной и содержащейся или
подвергнутой убою на объектах, зоосанитарный
статус которых не определен, и объектах,
отнесенных к незащищенным объектам, с
использованием транспортных средств данного
объекта не осуществляется5

□да □нет

239. Объект не связан технологически (транспортные
средства, тара, продукция птицеводства,
специалисты в области ветеринарии, персонал) с
объектами, зоосанитарный статус которых не
определен, и объектами, отнесенными к
незащищенным объектам, за исключением
поставок из данного объекта продукции
птицеводства на объекты, зоосанитарный статус
которых не определен, и объекты, отнесенные к
незащищенным объектам6

□да □нет

240. Прослеживаемость продукции птицеводства
осуществляется на объекте в соответствии со
статьей 4.1 Закона «О ветеринарии».

□да □нет

IV. Для объектов, с использованием которых осуществляется
деятельность по хранению продукции птицеводства

Требования технического регламента Таможенного союза "О
безопасности пищевой продукции"

241. Условия хранения должны обеспечивать
соответствие пищевой продукции требованиям ТР
ТС 021/2011 и технических регламентов
Таможенного союза на отдельные виды пищевой
продукции.

□да □нет

242. Изготовители, продавцы и лица, уполномоченные
изготовителем продуктов убоя птицы и продукции
из мяса птицы, обязаны осуществлять процессы их
хранения, перевозки (транспортирования) и
реализации таким образом, чтобы продукты убоя
птицы и продукция из мяса птицы соответствовали
требованиям технического регламента ТР ЕАЭС
051/2021. "О безопасности мяса птицы и
продукции его переработки" и технических
регламентов Союза (Таможенного союза),
действие которых на них распространяется.

243. Требования к процессам хранения, перевозки
(транспортирования) и реализации пищевой
продукции выполняются в соответствии со ст. 17
ТР ТС 021/2011 "О безопасности пищевой
продукции".

□да □нет



244. Требования к процессам хранения, перевозки
(транспортирования), реализации и утилизации
продуктов убоя птицы и продукции из мяса птицы
выполняются в соответствии с главой X ТР ЕАЭС
051/2021. "О безопасности мяса птицы и
продукции его переработки".

□да □нет

Требования Ветеринарных правил определения зоосанитарного статуса
земельных участков, объектов капитального строительства, помещений,

некапитальных строений, сооружений, с использованием которых
физические и юридические лица осуществляют выращивание, содержание

и убой птиц, производство, переработку и хранение продукции
птицеводства

245. В течение 90 дней до даты проведения
обследования объекта на нем не осуществлялось
хранение продукции птицеводства, полученной от
птиц, выращенных и содержащихся или
подвергнутых убою на объектах, зоосанитарный
статус которых не определен, и объектах,
отнесенных к незащищенным объектам, или
произведенной и (или) переработанной продукции
птицеводства на объектах, зоосанитарный статус
которых не определен, объектах, отнесенных к
незащищенным объектам, или хранившейся на
объектах, зоосанитарный статус которых не
определен, и объектах, отнесенных к
незащищенным объектам.

□да □нет

1В случае, если срок осуществления деятельности по выращиванию и содержанию
птиц на объекте меньше 12 мес, подтверждение отсутствия заразных болезней
осуществляется за период функционирования объекта.

2За исключением случаев, если объект не связан технологически (птица,
инкубационное яйцо, транспортные средства, тара, специалисты в области ветеринарии,
персонал) с объектами, зоосанитарный статус которых не определен, и объектами,
отнесенными к незащищенным объектам, за исключением поставок из данного объекта
птиц и инкубационных яиц на объекты, зоосанитарный статус которых не определен, и
объекты, отнесенные к незащищенным объектам. Допускается использование
транспортных средств и (или) тары, а также привлечение специалистов в области
ветеринарии и персонала объекта, на объектах в пределах дочерних хозяйственных обществ
при условии дезинфекции транспортных средств и (или) тары, а также прохождения
гигиенического душа специалистами в области ветеринарии и персоналом и дезинфекции,
обеспечивающей уничтожение возбудителей болезней птиц на рабочей одежде и обуви
специалистов в области ветеринарии и персонала. Допускаются поставки на объект, птиц
и инкубационных яиц с незащищенных объектов и объектов, зоосанитарный статус
которых не определен, на которых осуществляется инкубация яиц сельскохозяйственных
птиц и (или) селекционно-племенная работа, в том числе с объектов племенных хозяйств,
при условии дезинфекции инкубационного яйца и используемых для поставки
транспортных средств и (или) тары, а также прохождения гигиенического душа



специалистами в области ветеринарии и персоналом, участвующими в поставке, и
дезинфекции, обеспечивающей уничтожение возбудителей заразных болезней птиц на
рабочей одежде и обуви таких специалистов в области ветеринарии и персонала.

3Допускается использование транспортных средств данного объекта для перевозки
птиц, выращенных на объектах в пределах дочерних хозяйственных обществ при условии
дезинфекции транспортных средств, обеспечивающей уничтожение возбудителей болезней
птиц.

4Допускается использование транспортных средств и (или) тары, а также
привлечение специалистов в области ветеринарии и персонала данного объекта на объекты
в пределах дочерних хозяйственных обществ при условии дезинфекции транспортных
средств и (или) тары, а также прохождения гигиенического душа специалистами в области
ветеринарии и персоналом и дезинфекции, обеспечивающей уничтожение возбудителей
заразных болезней птиц, на рабочей одежде и обуви специалистов в области ветеринарии
и персонала

5Допускается использование транспортных средств данного объекта для перевозки
продукции птицеводства, полученной от птиц, выращенных и содержащихся или
подвергнутых убою на объектах, зоосанитарный статус которых не определен, и объектах,
отнесенных к незащищенным объектам, в пределах дочерних хозяйственных обществ при
условии дезинфекции транспортных средств, обеспечивающей уничтожение возбудителей
болезней птиц.

6Допускается использование транспортных средств и (или) тары, а также
привлечение специалистов в области ветеринарии и персонала данного объекта на объекты
в пределах дочерних хозяйственных обществ при условии дезинфекции транспортных
средств и (или) тары, а также прохождения гигиенического душа специалистами в области
ветеринарии и персоналом и дезинфекции, обеспечивающей уничтожение возбудителей
болезней птиц, на рабочей одежде и обуви специалистов в области ветеринарии и
персонала.


